




LA BIG HISTOIRE
—



B ig Fernand, c’est 
d’abord la passion 
pour le terroir 

français. Nous sommes 
en 2012, faubourg 
Poissonnière à Paris. Au 
fond d’un restaurant de 
quartier embaumé de 
l’odeur des herbes et du 
pain frais, une bande de 
moustachus s’affaire au 
rythme du grésillement 
des viandes pour 
revisiter un plat connu 
de tous : le hamburger 
(rebaptisé Hamburgé en 
langage gaulois !)
Ce qui les unit ? Une 
passion sans limite pour 
la richesse du terroir 

français, un esprit 
très décalé et un côté 
franchouillard affirmé. 
Ils font le pari d’allier 
la qualité de la 
gastronomie française à 
la rapidité du fast food. 
Un pari fou me direz-
vous ! Que nenni. Leurs 
Hamburgés séduisent 
les plus réfractaires et 
offrent une seconde 
romance aux amoureux 
convaincus du burger.  
13 ans plus tard, Big 
Fernand c’est 53 
restaurants implantés 
dans toute la France et 
au Luxembourg.



C ’est ainsi qu’est 
né Big Fernand : 
un mélange de 

culture populaire d’un 
plat qui rassemble les 
peuples de tous horizons 
et de produits glanés 
dans les bourgades les 
plus reculées de notre 
bonne vieille France. 
Nos Fernands remuent 
ciel et terre pour réaliser 
des Hamburgés sous 
vos yeux ébahis et 
vous proposent de les 
déguster sur place dans 
un cadre chaleureux 

tout de bois vêtu ou en 
exportation dans le lieu 
de  votre choix. 
Nos recettes iconiques 
se battent pour vous 
séduire : Big Fernand, 
Bartholomé, Victor, 
Paulin, Philibert, Paolo, 
Steve, Lucien et Gabin, 
et si aucun d’eux ne 
remporte vos faveurs 
plus de 3840 possibilités 
de compositions 
d’Hamburgés s’offrent à 
vous à partir des produits 
à disposition dans nos 
Ateliers.



B ig Fernand propose 
à tous ceux qui 
lui rendent visite 

de vivre une expérience 
conviviale et badine, 
un moment unique et 
mémorable. Pour ce 
faire, nos Fernands sont 
recrutés et formés avec 
le plus grand soin afin 
de révéler le moustachu 
qui sommeille en eux, 
aussi imberbe soient-
ils. Au delà du béret, du 

tablier et de la chemise 
à carreaux, les Fernands 
font ainsi preuve 
d’attention et d’humour 
autant que de rigueur 
et d’application. Le choix 
de nos expressions, 
notre décoration, notre 
musique des années 80, 
et l’énergie particulière 
des restaurants Big 
Fernand réjouissent ainsi 
tous les sens, au-delà 
des papilles.



BIG FERNAND EN BREF
—



UNE CONCEPTION 
CHALEUREUSE ET TONIQUE

—
Revisiter la restauration rapide en offrant le meilleur 

des restaurants traditionnels (qualité gastronomique, 
accueil personnalisé, cadre chaleureux et design), 
tout en intégrant à part entière la vente à emporter 

et les atouts du rapide (accessibilité, vitesse 
de rotation, volume d’affaire et rentabilité).



UNE IDÉE 
SAVOUREUSe

—
Revisiter le hamburger avec des produits 

français de qualité.



UN ÉTAT D’ESPRIT
FRANCHOUILLARD

—
Chemise à carreaux, tablier, béret et moustache, 

franc-parler, humour et convivialité.



qu’est-ce qu’on y mange ?
—



FROMETONS
—

Nos fromages au lait cru sont tous
français et sont élaborés par des
professionnels triés sur le volet :

• Tomme des Alpes
• Raclette

• Fourme d’Ambert AOP 
(pas au lait cru, mais comestible 

selon notre dernier sondage)



PAINS
—

Nos pains frais du matin sont 
spécialement élaborés par le 
boulanger du coin selon notre 

recette exclusive qui aura 
nécessité pas moins de 3 mois 

de recherche et plus de 100 essais 
afin d’apporter les sensations 
gustatives et sensationnelles 

attendues de nos Hamburgés.



FERNANDINES
—

Enfin, nos incomparables 
Fernandines (nos frites maison) 

sont réalisées chaque jour à partir 
de pommes de terre entières, 

découpées, préparées, blanchies 
et cuites à la commande par 

nos soins pour un maximum de 
croustillance.



Bœuf
—

Notre bœuf est sélectionné parmi 
les meilleures races d’origine 

Française. Leur composition et 
diamètre est spécialement conçue 
pour s’insérer parfaitement entre 

les deux tranches de pain 
de notre boulanger adoré.



SAUCEs ET LÉGUMES
—

Nos sauces ont été sciemment 
conçues par un Chef cuisinier 
et sont agrémentées par des 

herbes fraîches (coriandre, 
persil plat, ciboulette). Tous nos 

légumes sont servis chauds 
(tomates séchées, oignons), grillés 

(champignons, poivrons)
et assaisonnés.



Dans une volonté de proposer une expérience toujours plus qualitative, Big Fernand se lance 

dès 2013 dans la fabrication de ses propres limonades, renommées Élixir.

Ainsi naissent les spécialités d’Archibald Fernand,  vieil apothicaire métaphorique qui concocte 

des potions aux vertus extraordinaires. 

N.B. : Il ne sera donc pas surprenant de pouvoir courir plus vite après s’être délecté d’un Elixir.



LES ÉLIXIRS
—

Bonnes limonades 
aux compositions inédites 

qui accompagnent le repas 
des amateurs de pétillance.

 • Esculence de citronnier 
• Succulence de grenadine, 

menthe poivrée et citron
• Flaveur pomme, citron 

et larme de réglisse



LES boissons maison
—

Bons thés glacés débullés
qui rafraichiront les esprits

les plus échauffés.

 • Pêche
• Citron



LES DESSERTS
—

Au menu des douceurs pour finir le repas, 
nous proposons :

• Fondant au chocolat Le Fondant Baulois ®   
• Sablés pur beurre La Jolie Tarte  

• Crème dessert, brisures de spéculoos  
• Cookie pépites de chocolat

• Crèmes glacées Häagen-Dazs
• Flan artisannal

• Brookie



OÙ EST-CE QU’on y mange ?
—



BIG FERNAND ANGERS
17 rue Saint-Laud

BIG FERNAND AVIGNON
51 Rue du Vieux Sextier

BIG FERNAND BAYONNE
26 Boulevard du BAB

BIG FERNAND BORDEAUX
Promenade Sainte Catherine 5 rue Giraude

BIG FERNAND BREST
11 Rue Jean Jaurès

BIG FERNAND CANNES
6 rue Teisseire

BIG FERNAND CLERMONT-FERRAND 
30-32 rue du 11 Novembre

BIG FERNAND GARE DE LYON
Pl. Louis-Armand, 75012 Paris

BIG FERNAND GRENOBLE
2 rue Diodore Rahoult 

BIG FERNAND LA ROCHELLE 
 9 Rue de l’Archimede

BIG FERNAND LILLE BÉTHUNE 
1/3 place de Béthune

BIG FERNAND LILLE ESQUERMOISE 
107 Rue Esquermoise

BIG FERNAND LYON CORDELIERS
36 rue Ferrandière 

BIG FERNAND LYON LAFAYETTE 

172 cours Lafayette
BIG FERNAND LYON LA PART-DIEU	  

Centre Commercial LLPD, 17 Rue Dr Bouchut
BIG FERNAND LYON VAISE

28 Rue du Sergent Michel Berthet
BIG FERNAND MARSEILLE AÉROPORT

RD 20, 13700 Marignane
BIG FERNAND MÉRIGNAC

17 avenue de la somme 33700 Mérignac
BIG FERNAND MONTPELLIER

6 place Jean Jaurès
BIG FERNAND NANTES AÉROPORT

44346 Bouguenais
BIG FERNAND NANTES LES HALLES

5/7 rue des Halles 
BIG FERNAND NICE 

52 rue Gioffredo
BIG FERNAND NÎMES

38 boulevard Victor Hugo
BIG FERNAND RENNES ST-MICHEL 

2 place St-Michel
BIG FERNAND RENNES COLOMBIER 

15 place du Colombier
BIG FERNAND STRASBOURG
4 rue du Parchemin, 67000 Strasbourg

BIG FERNAND VENDENHEIM
6 Bd des Enseignes, 67116 Reichstett

BIG FERNAND TOULOUSE 
11 allées du président Franklin Roosevelt

BIG FERNAND VALENCE
3 Boulevard d’Alsace

BIG FERNAND LA RÉUNION 1
Centre Commercial Cap Sacré Cœur

BIG FERNAND LA RÉUNION 2 
69 boulevard du chaudron

BIG FERNAND LUXEMBOURG
Centre commercial Cloche d’Or

BIG FERNAND MARTINIQUE
Centre commercial Génipa

BIG FERNAND MARTINIQUE 2
Centre commercial Le Rond Point, 97200 Fort de France

BIG FERNAND MARTINIQUE 3
Route de Cluny, 97200 Fort de France
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NOTRE MENU
—



Dépliant A4 quatre volets



NOS hamburgés
—



LE BIG FERNAND
—

Bœuf de race, Tomme des Alpes au lait cru, Tomates mi-séchées, 

Persil plat, �Sauce Tata Fernande (sauce cocktail artisanale)



LE VICTOR
—

Bœuf de race, Fourme d’Ambert AOP (bleu crémeux), Oignons confits, 

Coriandre, �Sauce Tonton Fernand (mayonnaise artisanale délicatement sucrée)

LE BARTHOLOMÉ
—

Bœuf de race, Raclette au lait cru, Poitrine de porc fumée, 

Oignons confits, Ciboulette, Sauce BB Fernand (sauce barbecue artisanale)



LE Philibert
—

Poulet croustillant, Tomme des Alpes au lait cru, Poivrons 

grillés, Oignons frits, Persil, Sauce Tata Fernande

(sauce cocktail artisanale)

LE Paulin
—

Poulet croustillant, Miel, Pickles de concombre, Ciboulette,

Sauce Franche (sauce blanche artisanale)

LE Paolo
—

Poulet croustillant, Double dose de sauce Tata épicée 

(sauce épicée artisanale), Pickles de concombre, Miel,

Ciboulette



LE LUCIEN
—

Gros champignon de Paname, Tomme des Alpes au lait cru, Tomates mi-séchées, 

�Oignons confits, Ciboulette, Sauce Tata Fernande (sauce cocktail artisanale)

LE gabin
—

 Galette de pomme de terre, double Tomme des Alpes au lait cru, 

Oignons frits, �Sauce Pépère (sauce artisanale au poive 1,5%)



Le smash fernand
—

Petit bun du boulanger, Boeuf smashé, Raclette au lait cru, 

Ciboulette, sauce Tata Fernande (sauce cocktail artisanale)

LE smash poitrine
—

Petit bun du boulanger, Boeuf smashé, Poitrine de porc

fumée, Raclette au lait cru, Oignons frits, Ciboulette, sauce 

Tata Fernande (sauce cocktail artisanale)

LE double smash
—

Petit bun du boulanger, Double boeuf smashé, Raclette 

au lait cru, Oignons frits, Ciboulette, Sauce Tata Fernande 

(sauce cocktail artisanale)



LE Steak-frites
—

Pièce du boucher 180 ou 360 grammes

avec accompagnements à volonté



UNE RAPIDITÉ HORS NORME 
DE PRODUCTION ET DE SERVICE

—



Cette extrême vitesse d’exécution est rendue possible 
grâce à un équipement sur mesure, des ressources 
Humaines adaptées et des procédures éprouvées.

Elle répond à la fois au désir des clients (être servis 
plus rapidement) et à celui des restaurateurs (pouvoir 
accueillir plus de clients pour réaliser la meilleure 
performance économique).

CHEZ BIG FERNAND 
UN CLIENT EST SERVI TOUTES LES

SECONDES
45



communications relationnelles et virales
—



Blogs, réseaux sociaux, 
sites d’avis : notre équipe 
de communication 
redouble d’inventivité 
pour  intensifier et étendre 
chaque jour les interactions 
avec tous les publics 
de notre enseigne. 

Chaque franchisé a la 
possibilité de gérer en 
autonomie ses réseaux 
sociaux en local.

Aujourd’hui nous avons 
plus de 110 000 fans sur 
Facebook, 8 900 followers 
sur Twitter 
et 42 600 followers 
sur Instagram.



big fernand en quelques chiffres
—



FANS SUR  L ES  R ÉS EAUX

+ d e 

160 000 ATELIERS EN FRANCE 
ET UN FOODTRUCK

53

TICKET MOYEN HT
25 € 

LE NOM BRE DE SEMAINES
D E FORM AT ION POUR LE FRANCHISÉ

8

entre 

1  e t 1,2M €
C’EST C E Q UE GÉNÈR E 

UN ATELIER EN PROVI NC E EN CA HT
(GR AN D E V ILLE)

1 BURGER GOURMET SUR 2
EN LIVRAISON EST COMMANDÉ

CHEZ BIG FERNAND
(*  SOURC E UBER EAT S)

en moyenne 

1 ,6M €
C’EST CE QUE GÉNÈRE 

UN ATELIER À PARIS EN CA HT

environ 

800K €
C’ EST CE QUE GÉNÈRE 

UN AT ELIER EN PROVINCE EN CA HT
(MOYENNE VI LLE)

4  0 00 000
DE BURGÉS SERVIS SUR UNE ANNÉE



DE DRO I T D’ENTR ÉE 
(FORM ATI O N I NC LUSE)

35K €
DE REDEVANCE 

DE COMMUNICATION 
DU CA HT

0,5 %
REDEVANCE 

D U CAHT

6 %

APPORT PERSONNEL
150K €

TYPE D’EMPLACEMENT 
RECHERCHÉ

N°1 EN CENTRE VILLE

DURÉE DU C O NTR AT
7 ANS

SURFACE M OYENNE 
D’ UN AT ELIER

130M2

T YPE D E CONTRAT
FRANCHISE

INVESTI SSEMENT GLO BA L 
(HOR S  LO CA L )

 300 à 400K €



Big Fernand, leader du segment du 
burger gourmet, est dans le top 50 des 
majors de la restauration rapide en France 
en 2024 (source Snacking juillet 2025) 





LA FRANCHISE BIG FERNAND
—





voTRE contact
—



ERIC DE SAINT-LOUVENT
—

e.desaintlouvent@biggroupe.com
06 15 45 51 94

118-120 rue de rivoli 
75001 Paris 



À TRÈS VITE, bISOUS !
—


