
VIVE LITTLE FERNAND, 
VIVE LA SAUCISSE !
L’ambition est de faire de Little 
Fernand au hot-dog ce que Big 
Fernand est au burger : des recettes 
créatives et gourmandes à partir de 
produits frais, en partenariat avec 
des fournisseurs français, à déguster 
sur place dans une ambiance de 
restaurant, à emporter ou en 
livraison. 

Pour son lancement, Little Fernand est 
disponible dans 10 restaurants en 
France, à Paris, Lyon, Rennes et Lille.

3 recettes sont à découvrir avec, 
au choix, des saucisses à la volaille 
ou au porc :

Le Virgile : pain hot-dog du boulanger 
partenaire, saucisse, Vache qui Rit, 
sauce relish, Savora et oignons frits

Le François :  pain hot-dog du 
boulanger partenaire, saucisse,  
Fourme d'Ambert AOP, ketchup, Savora 
et oignons confits

Le Roland :  pain hot-dog du 
boulanger partenaire, saucisse,  
raclette de montagne au lait cru, 
ketchup, Savora et oignons frits

LITTLE FERNAND, 
LE PLUS CHAUD DES HOTDOGS, 
BIENTÔT CHEZ BIG FERNAND

Cette histoire vous parle déjà ? C'est normal, vous ne rêvez pas ! 
Faisant ses débuts en 2012 à quelques pas du légendaire Atelier du Hamburgé 

de Big Fernand, Little Fernand avait su mettre l’eau à la bouche avec son 
approche inédite du hot-dog, alliant qualité, recettes exclusives et ton décalé. 

Après s’être concentré sur le succès et le développement de Big Fernand,
Little Fernand est de retour, prêt à conquérir le monde du hot-dog gourmet. 

Attendu par tous ses fans… c’est le grand retour de Little Fernand !

Le 2 octobre 2023, Big Fernand, le pionnier du burger gourmet en France, fait renaître 
son petit frère, Little Fernand. Sa toute nouvelle offre, dédiée aux amateurs de 

hot-dogs gourmets et gourmands, se décline en 3 recettes historiques de la marque.

COMMUNIQUÉ DE PRESSE
OCTOBRE 2023



A propos de Big Fernand
La Big histoire commence en 2012. Depuis, l‘atelier du hamburgé 
a fait de la route en France et à l’international.  
En 2022, Big Fernand a fêté ses 10 ans et est fier de compter 
aujourd’hui 60 restaurants.
La recette du succès ? Un concept anti-conformiste, des 
produits français de qualité et du fait maison ! Big Fernand a su 
s’imposer parmi les acteurs incontournables du manger sain, 
frais et local avec son offre de burgers gourmets. 
Et la Big Famille ne compte pas en rester là.
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Tiphaine Martin // t.martin@albineco.com // 06 82 44 77 49
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LA GÉNÉROSITÉ DES FERNANDS :
ALERTE BON PLAN !

Durant tout le mois d’octobre des offres seront communiquées sur les 
réseaux sociaux de la marque pour accompagner ce lancement !

Ça va vraiment être la fête de la saucisse !

INFORMATIONS PRATIQUES :
Little Fernand sera disponible dès le 2 octobre 2023 en exclusivité dans 6 

restaurants en Ile-de-France (Paris - Villiers, Montparnasse, Cergy, Aeroville, Les 
4 Temps, Massy)

et dans 4 restaurants supplémentaires à partir du 23 octobre 2023
(Lille, Lyon Vaise, Rennes Colombier et Rennes Saint-Michel)

PRIX :
9 euros solo 

12 euros avec boisson + accompagnement 
15 euros avec boisson + accompagnement + dessert

Un (re)lancement de marque tant attendu 
qui sera sans aucun doute sacrément hot !

Le saviez-vous ? Les premières lettres des noms 
des hot-dogs Little Fernand correspondent aux 

fromages que l’on y retrouve. 
Voilà, on pose ça là, comme ça !


