BIG
FERNAND

LA GARGANDINE 5,50

(rites, poitrine de porc fumée, sauce Lauze de Savoie, ciboulette)

LA FERNANDINE 3,50
LA FALADE 3,50
4 N\
MENU BAMBIN 15,00
Hamburgé
(Beeuf smashé
avec ketchup ou mayonnaise,
tomme de Montagne au lait cru)

Fernandines
Boisson
Cookie chocolat au lait

J
 PERSONNALISEL
Viande supplémentaire +4,00
Fromage supplémentaire +2,50
Tomates séchées / oignons confits +2.00
Sauce artisannale : +1,00

. Barbecue « Mémere
.Tata . Pépere
. Tonton
Poitrine fumée +2,00
\_ J

QUELLE CUISSON
POUR VOUS ?

NOS HAMBURGES

BARTHOLOME

Beeuf, raclette de Montagne au lait cru,
poitrine de porc fumée, oignons confits et ciboulette,
sauce artisanale BB Fernand (sauce barbecue BF)

LITTLE 19,00 / BIG 21,50

BIG FERNAND

Beeuf, Tomme de Montagne au lait cru,
tomates séchées, persil, sauce artisanale
Tata Fernande (sauce cocktail BF)

LITTLE 18,00 / BIG 20,50

LA GROSSE RIPAILLE

Rapé de pomme de terre, raclette au lait cru,
Boeuf de race, ciboulette
poitrine de porc fumée, Sauce Pépere

25,00

avec boisson, Fernandines
ou Falade a volonté

LE PAULETTE

VICTOR LUCIEN
Veau, fourme d’Ambert (bleu crémeux), Gros champignon Portobello, Filet de poulet Label Rouge,
oignons confits et coriandre, Tomme de Montagne au lait cru, Tomme de Montagne au lait cru,
sauce artisanale Tonton Fernand tomates séchées, oignons confits et ciboulette, oignons confits, Persil,

sauce artisanale Tata Fernande (sauce cocktail BF)
LITTLE 18,00 / BIG 20,50

Sauce Mémere (sauce artisanale fagon gribiche)
LITTLE 20,00 / BIG 22,50

(mayonnaise délicatement sucrée)

LITTLE 19,00 / BIG 21,50

LE BURGE DU LE SMASH LE GABIN
Boeuf smashé, Galette de pommes de terre,
MOMENT raclette au lait cru, Double Tomme (de Montagne au lait cru),
ciboulette ciselée, oignons frits, Sauce Pépére
1 3'00 et sauce Tata Fernande (sauce cocktail BF) (sauce artisanale au poivre 1%)

LITTLE 19,00 / BIG 21,50 LITTLE 18,00 / BIG 20,50

LA BIG FORMULE LA LITTLE FORMULE

“ l[ s Hamburgé Hamburgé
““s F Fernandines ou Falade Fernandines ou Falade
Boisson hors alcool Boisson hors alcool
Dessert
-4 Cookie Fabrication Maison par Aurélie 3,50 -4 Créme vanille Speculoos 3,50
(Artisan Biscuitier - Montpellier) ~
-4 Dessert du Moment 3,50

Chocolat blanc et noix ou Chocolat au lait .. . .
Fabrication Maison par Aurélie

Cookie du Moment (Artisan Biscuitier - Montpellier)
- NOS BREUVAGES -
F1 BIERE BOUTEILLE « Brasserie des Garrigues »
Limonades artisanales 33 ¢/ : 3,50 Bitre Blanche - Ribouldingue (5,3%) 5,00
i s, it Biére Blonde - Belle en Goguette (5%) 500
Cristaline, Perrier 50 c/ 3,00 Bitre Ambrée - Saison des Amours (4,9%) 5,00
Jus 33 ¢/ : Grenade, Mangue 3,50 Bi¢re IPA - Frappadingue (9,2%) 5,00
Thé 33 ¢/ : Péche, Fruits rouges 3,50 Biere ALE - Pas piqué des Vers Framboise (4 %) _ 5,00
Ginger Beer pimentée - Triple Hot (6,5 %) 5,00
VINS
Blanc AOP Costitres de Nimes 4,00 / 18,00
Verre 14¢/ / Bouteille 75¢/ (12,5%)
Rosé AOP Costitres de Nimes 4,00 / 18,00
Verre 14¢/ / Bouteille 75¢/ (12,5%)
71 Rouge AOP Costieres de Nimes 4,00 / 18,00

Verre 14¢/ / Bouteille 75¢/ (13,5%)



