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NOS RECETTES *

*

POITRINE DEPORC FUMÉE

supplément

+1€50

CHANGEZ
LA VIANDE

par...
GALETTE de

POMME de TERRE
ou

CHAMPIGNON
PORTOBELLO

EN FORMULE

JUSQU’À
10  ANS

LA LITTLE FORMULE +3€
Recette au choix

+ Accompagnement (Gargandines +2€)
+ Boisson

Recette au choix
+ Accompagnement (Gargandines +2€)

+ Boisson
+ Dessert au choix

LA BIG FORMULE +6€
ou

FERNANDINES     3€
Frites fraîches maison paprika ail 
ou herbes de provence ou nature

FALADE     3€
Mesclun, tomates confites et ciboulette

GARGANDINES     5€
Frites fraîches maison, poitrine de porc fumée,
ciboulette et sauce Lauze de Savoie

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Boeuf smashé, ketchup ou mayonnaise, tomme de montagne au lait cru 
+ Fernandines (frites maison) + Boisson au choix

LE MENU MARMOT     10€

HAMBURGÉ
+ ACCOMPAGNEMENT À VOLONTÉ (sauf Gargandines)
+ BOISSON

Boeuf, double dose de raclette au lait cru + un fromage au choix, 
galette de pomme de terre, poitrine de porc fumée, ciboulette,
sauce Pépère (sauce au poivre artisanale 1,5%)

LA GROSSE RIPAILLE     24€
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une SUPER FAIM?
DEMANDEZ L’EFFET BIG:

DOUBLE VIANDE ET DOUBLE FROMAGE
+4€
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Je PIMPE MON SMASH, j’ajoute de la poitrine fumée, 
du fromage, des légumes... (voir composition au verso)

Bœuf, raclette au lait cru, poitrine de porc fumée, oignons 
confits, ciboulette, sauce BB Fernand (sauce barbecue BF)

LE BARTHOLOMÉ     15€50

Bœuf, tomme de montagne au lait cru, tomates confites, 
persil plat, sauce artisanale Tata Fernande (sauce cocktail BF)

LE BIG FERNAND    15€

Veau, fourme d’Ambert AOP (bleu crémeux), 
oignons confits, coriandre, sauce artisanale Tonton Fernand
(mayonnaise délicatement sucrée)

LE VICTOR     15€50

Filet de poulet mariné (poulet fermier Label Rouge), 
tomme de montagne au lait cru, oignons confits, persil plat,
sauce Mémère (sauce artisanale façon gribiche)

LE PAULETTE     14€50

Gros champignon portobello, tomme de montagne au lait cru,
tomates confites, oignons confits, ciboulette, sauce artisanale 
Tata Fernande (sauce cocktail BF)

LE LUCIEN    14€

Galette de pomme de terre, double tomme de montagne au lait 
cru, oignons frits, sauce Pépère (sauce artisanale au poivre 1,5%)

LE GABIN     14€50
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Petit bun, boeuf smashé, raclette au lait cru,  ciboulette, sauce 
artisanale Tata Fernande (sauce cocktail BF)

LE SMASH FERNAND    7€ (+5€ AVEC UNE FORMULE)
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Bœuf, Saint-Marcellin IGP, confit de figues, concassé 
de noix, sauce artisanale Tata Fernande (sauce cocktail BF)

LE BARCELIN    15€50 ÉDITION LIMITÉE 

LE ROLAND     9€
Pain hot-dog du boulanger, saucisse au 
choix, raclette de montagne au lait cru, 
ketchup, Savora et oignons frits

LE FRANÇOIS     9€
Pain hot-dog du boulanger, saucisse au 
choix, Fourme d’Ambert AOP, 
ketchup, Savora et oignons confits

LE THÉODORE     9€
Pain hot-dog du boulanger, saucisse au 
choix, tomme de montagne, sauce Pépère 
(sauce artisanale au poivre 1,5%) et 
oignons frits
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B O E U F  

de race d'origine française

V E A U
d'origine française

POULET FERMIER

Label Rouge

d’origine française 

COMPOSEZ VOTRE HAMBURGÉ

NOS BREUVAGES

NOS DESSERTS

(hors formule)

 
Bœuf ou Veau 
ou Poulet mariné 
ou Buns tout nu     5,5

1/ BARBAQUE     10€50

Raclette au lait cru
—
Tomme de montagne au lait cru
—
Fourme d’Ambert AOP

2/ FROMAGE     2€50
Tonton Fernand
(mayonnaise délicatement sucrée)
—
Tata Fernande
(sauce cocktail Big Fernand)
—
BB Fernand 
(sauce barbecue Big Fernand)
—
Mémère
(sauce façon gribiche)
—
Pépère
(sauce au poivre artisanale 1,5%)

5/ SAUCE     0€50

Persil plat ou Ciboulette
ou Coriandre

4/ HERBES     OFFERT

Tomates confites
—
Gros champignon de paname
—
Oignons confits
—
Oignons frits      0€50
—
Galette de pomme de terre 
façon pommes paillasson   3€50

3/ LÉGUME     1€50

*carafe d’eau gratuite sur demande

Prix en € TTC
TVA en vigueur Janvier 2024.

Limonade Citron ou 
Pomme ou Grenade

ÉLIXIR 33CL     3€

Blanche ou Blonde ou IPA
BIÈRE LBF 33CL

Selon arrivage et atelier
BIÈRE PRESSION 25CL

Selon arrivage et atelier
BIÈRE PRESSION 50CL

Blanc / Macon et Adunatio AOP
Rosé / Roumery AOP
Rouge / Adunatio AOP

VIN 12,5CL / 75CL

EXPRESSO     1€50
DOUBLE EXPRESSO     2€50

Thé glacé Pêche ou Fruits rouges
THÉLIXIR 33CL     3€

Vittel ou San Pellegrino
EAU* 50CL     3€

Orange ou Pomme
JUS TROPICANA 25CL     3€

Coca-Cola ou Coca-Cola Zéro
ou Coca-Cola Cherry ou Canada Dry

BOISSON GAZEUSE 33CL    3€
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FORMULESEUL

+2€5€

3€

5€

5€ / 18€

INCLUS

+2€

+2€

ALLERGÈNESMENU UK

sur PLACE                                             à EMPORTER

CRÈME VANILLE
Brisures de spéculoos

CAKE À LA BANANE
La Maison Savary

COOKIES LA FABRIQUE COOKIES

Chocolat au lait ou Caramel beurre salé

FONDANT AU CHOCOLAT
Le Fondant Baulois ®

FLAN
La Maison Savary

FORMULESEUL

5€

3€

3€

5€

5€

+1€

+1€

INCLUS

INCLUS

INCLUS

À GRIGNOTER

*

*

AVEC une

FORMULE
+4,-

BIG TOASTÉ TOMME     6€
Tomme de montagne au lait cru et oignons confits

BIG TOASTÉ RACLETTE     6€
Raclette au lait cru et poitrine de porc fumée


