GOMPOSEL
VOTRE HAMBURGE

(hors formules)

POITRINE DE
PORC FUMEE

+ 2,-

\\

1-BARBAQUE , -

Beeuf

Veau

ox Bun tout nus /H,-

2'[““MA“[/&W

Raclette de Montagne au lait cru

Tomme de Montagne au lait cru

Fourme d’Ambert

3'[[““M[/Lw

Tomates séchées
Gros champiggn de Portobello/ +1,-
Oignor;conﬁts

Oignons frits

4-3A“ﬁ[/mm

Tonton
(mayonnaise délicatement sucrée)

Tata
(sauce cocktail Big Fernand)

BB Fernand
(sauce barbecue Big Fernand)

Br Canut
(sauce fromagere relevée a la
moutarde a ancienne)

Mamie Cool

(sauce savora et grand suisse)

Pépere
(sauce au poivre)

B- HERBES FRATGHE /orecr

Persil plat
Ciboulette

Coriandre

6-ACCOMPAGNEMENT

Fernandines (frites maison) / 3,90
au paprika ail ou aux herbes de Provence

Falade toute saison / 3,50

Mesclun, tomates séchées et ciboulette

Gargandines / 6,-
Frites fraiches maison, poitrine de porc fumée,
sauce mimolette, ciboulette

¢ﬂ

BLONDE

' BLANGHE

AMBREES

ROUGE

*

BOEUF

de race d'origine francaise

VEAU

d'origine francaise

*

BIERES BOUTEILLES 68

Luniéme (Triple), brasserie Pleine Lune (26) - 8%
Complexe, 2 la forte personnalité,

a la fois fruitée et végétale.

La Blonde, brasserie du Mont Banc (73) - 5,4%
Riche, ronde, amertume équilibrée, a la fois floral,
fruité et épicé

37,2 Fever Sour, brasserie Zouaffe (71) - 4,7%
Une blonde avec une pointe accidulée qui vous r
afraichira intensément.

La Cha Peu, brasserie Stéphanoise (42) - 4,5%
Une «Ginger beer» qui offre un beau mariage entre

houblon et gingembre

Kif kif, brasserie du Manchot (69) - 5,6%
Savant mélange entre gingembre, de la citronelle

fraiche et des zestes de Cumbava

Biscanna, brasserie Pilat (42) - (%
Blonde au chanvre

Lunette (Bio), brasserie Pleine Lune (26) - 4,8%
Rafraichissante aux saveurs de coco rappée et de litchi

Rosa, brasserie de le Duff - 5%
Biere fruitée sans sucre résiduel

La blanche, brasserie du Mont Blanc (73) - 4,7%
Finement amere par I’écorce d’orange et une douce
note de coriandre

Gratzer, brasserie Du Haut Buech (26) - 3,5%
Une blanche fumée pour se souvenir des barbecues de

notre enfance

Ragnagnarock, brasserie Ouroboros (43) - 6,66%
Amertume mélant les fruits rouges a la mangue et aux
fruits de la passion.

La Rousse, brasserie du Mont Blanc (73) - 6,5%
Bien maltée avec des notes de caramel et d’amandes
grillées.

Not so Nonne, brasserie Two Dudes (71) - 5,4%
Des ar6mes de fruits confits et de miel pour une
ambrée d’abbaye intense et équilibrée

GAVE

Cbte du Rhéne Argentieres / Chuscian
Frais et fruité

- auverre 12¢/
- labouteille 75¢/

Crozes Hermitage «Grand Classique», cave de Tain
Gourmand et souple, aux ardmes de fruits rouges
avec de légere notes de réglisse et d’épices

- labouteille 75¢/

Pic Saint Loup «Les Almades»
Une bouche intense bati autour de fruits noirs relevés
- la bouteille 75¢/

Haute Cétes de Beaume «Nuiton-Beaunois»
Harmonieux avec un nez juteux de fruits rouges

- la bouteille 75¢/

BIG
FERNAND

72 )
DEMANDEZ LA BIERE

«DU MOMENT -

(prix aw comptoir)

N A&

<= Heédoniste, domaine Du Manchot (69) - 7,2%
Généreusement houblonnée aux saveur de fruits tropicaux

Shaman IPA, brasserie Nomade (69) - 6,3%

Fraicheur mystifiante accompagnée d’arémes d’agrumes

Hyvergelmir, brasserie Ouroboros (43) - 9,5%
Doucle IPA 4 'amertume prononcée, douce, presque

résineuse

La Cristal IPA, brasserie du Mont Blanc (73) - 4,7%
Un nez houbloné tres floral et fruité
avec un corps équilibré

Le sang des Muses, brasserie Ouroboros (43) - 7%
Ronde et légere avec des ardmes fleuris provenant
du houblon «Mandarina Bavaria»

STOUT

Munica Brune, brasserie George (69) - 7%
Ar6me torréfiés de cafés associés a la rondeur du
lactose, comme un air de cappuccino

La verte, brasserie du Mont Blanc (73) - 5,9%
Mariage de la biere et du génépi, équilibre parfait
entre acidité, puissance et sucre.

La violette, brasserie du Mont Blanc (73) - 7%
Création originale mariant le jus d’airelles,

les ardmes de fruits rouges et de la violette

HORS GATEGORIES

Ramponneau, brasserie La Cannaille (42) - 5%
Une touhce de fumée fine et légere en

bouche avec une note finale piquante

Hedmond (du moment), brasserie du Marrel (38)
Biere sans alcool 5%

Viognier IGP Méditerranée «Vigneron du Mont Ventoux»
Nez aromatique teinté d’exotisme,

frais et floral aux notes subtiles d’abricot et de péche 4-
- auverre 12¢/ '

- labouteille 75¢/ 17,-

BLANG

Clair Estel St Tropez, IGP Méditérannée
Agrumes, framboises et amandes fraiches
pour une bouche souple et rond

= au verre 12¢/ 4,'

- labouteille 75¢/ 15 -
1

ROSE




*

supplément

POITRINE .
4 PORC FUMEE

+2€

B I G :
CHANGEZ an HAMH“““[S
‘a VIAND
<) o . ;
Y caerre, PRECISEZ VOTRE CUISSON
MMEde TERRE * Accords Hamburgé / biere : +3€ en formule
CHAMP'GNO

N
ORTOBELLO en collaboration avec biéres des régions eﬁ

Le meilleur de B Femand
dans un smash burger !

i SMASH FERNAND

Petit bun, Boeuf smashé, raclette au lait cru, ciboulette,
sauce artisanale Tata Fernande

+ DESSERT (2 partir de +3€) / + UN BIG TOASTE (+5€)

BARTHOLOME BIG FERNAND

{.; «2‘-;"\ Beeuf, raclette de Montagne au lait cru, Beeuf, tomme de Montagne au lait cru,
S AP SMASH FERNAND poitrine de porc fumée, oignons confits et ciboulette, tomates séchées, persil, sauce artisanale
+ ACCOMPAGNEMENT sauce artisanale BB Fernand (sauce barbecue BF) Tata Fernande (sauce cocktail BF)
S_q;é%gns%‘;lw +2,56) *«Not so Nonne» Ambrée d’Abbaye (5,4%), ou «Ramponneau» fumée et pimentée (6%) «37,2 Fever Sour» (4,7%), ou «Sour IPA» (4,8%)

HAMBURGE ‘_Es Bo N s B UN s

frais Ni un b i un Bo bim,
mais nos petits Hamburgés frass.

i BON BUN POULET

Petit bun, effiloché de Poulet confit froid (poulet issu de la filiere Label Rouge),
pickles maison de carottes et d'oignons rouges, roquette, sauce Mamie Cool maison

+ DESSERT (@ partir de +3€) VICTOR LUCIEN

P Veau, fourme d’Ambert (bleu crémeux), oignons confits Gros champignon Portobello, tomme de Montagne
% 2 et coriandre, sauce artisanale Tonton Fernand au lait cru, tomates séchées, oignons confits et ciboulette,
s BON BUN (mayonnaise délicatement sucrée) sauce artisanale Tata Fernande (sauce cocktail BF)

E-GACCOMT PAG_:_\IZE’%/E)NT *«L2a Cha Peu», blonde gingembre (4,5%) *«Kif kif» blonde au gingembre (5,4%)

+ BOISSON

cORMULE DOUB/ ¢

z BON BUN ET LE SMASH
+ DESSERT (2 partir de +3€)

=7
"M .sS0LO 14- «SOLO 13,50

BERNIE GABIN

Boeuf, (race a viande), Raclette de montagne au lait cru, Galette de pomme de terre, double tomme de Montagne
BON BUN ET SMASH FERNAND . : . : . .
+ ACCOMPAGNEMENT saucisson Lyonnais, Ciboulette, sauce Docteur Canut au lait cru, oignons frits
+2,5€) (sauce fromagere relevée a la moutarde a ’ancienne) sauce Pépere (sauce artisanale au poivre)
+ BOISSON
*«Gratzer», blanche fumée (3,5%) ou, «Munica brune» Milk Porter (7%)
LA Pour les LE

Plus gourmand(e)s ! =% RECETTE o CHOIX,

P=] RECETTE CHOIX, = + ACCOMPAGNEMENT N\q
+ ACCOMPAGNEMENT Gargandines +2,5€ \ “ FA\
2 GROSSE RIPAILLE ety % Caoisson S“PE .
+BOISSON + DESSERT AU CHOIX / et Big

f
LITTLE FORMULE BIG FORMULE )U“mdu \\‘I £
B

Boeuf, double dose de raclette au lait cru + un fromage au choix, galette de pomme de terre,
poitrine de porc fumée, ciboulette, sauce Pépére (sauce au poivre artisanale 1,5%)

@ HAMBURGE ) ,
+ ACCOMPAGNEMENT A VOLONTE (sauf Gargandines) N “ s n [ s s [ n T s
+BOISSON °
Cheesecake 5,- : = RASS | -
g sl S DIERES PRESSIONS @ R
! .
LE MENU ENFANT 11y Ve T
Hamburgé beeuf smashé avec ketchup ou mzyonmlse, Cookie 5,- E 25 EE
tomme de montagne au lait cru, 50cl 6’50
Fefnandmes (frites maison) e +4en formule

Boisson I’ "\, Orange mécanique, brasserie Sainte Cru - 7%
+2 en formule

™~ 50cl 7,50
+4 en formule
“\G T 048 SANS All:l]“l == Sassenage, brasserie des Cuves - 4,3% 4
[——)] -
\& ’ L]monade 33¢cl 3 - E 25l +2en fo’rmule
0 2 Citron, Pomme/Réglisse ou Grenadine/Menthe poivrée = 50c 750
FORMULE /12, en foomule
, , Thé glacé 33¢/ 3- , hen formul
Big Toasté Big Toasté Péche ou Fruits rouges €2 LaRousse, brasseric du Mont Blanc - 6,5%
Tomme de montagne Raclette de Montagne N 4-
Poitrine de porc fumée Oignons Confits Vittel, Perrier 50c/ 3,- — T2.en formule
. = 5 1,50
+ Accompagnement Coca-cola, Coca-cola zéro, Coca~cola cherry __ 3, - P
i Jison Canada Dry, Liptonic 33¢/ 3,- == La Cristal IPA, brasserie du Mont Blanc - 4,7%
i . . ) —_— 4-
_BIO TOASTE SEUL 6 ) Nectars de fruits Patrick Font 33/ 4, ] i
Cacolac 20c/ 3,- 50cl 1-

+4 en formule



