
C O M P O S E Z
V O T R E  H A M B U R G É

(hors formules)

*

*

BOEUF  
de race d'origine française 

VEAU
d'origine française 

POULET FERMIER
Label Rouge 

d’origine française 

 / 0,50 

Tonton 
(mayonnaise délicatement sucrée)

—
Tata 

(sauce cocktail Big Fernand)
—

BB Fernand 
(sauce barbecue Big Fernand)

—
Dr Canut

(sauce fromagère relevée à la
moutarde à l’ancienne)

—
Mémère

(sauce façon gribiche)

 /

Persil plat
—

Ciboulette
—

Coriandre

Bœuf
—

Veau
—

Poulet mariné

 / 10,- 

 / 4,- ou  Bun tout nu

Raclette de Montagne au lait cru
—

Tomme de Montagne au lait cru
—

Fourme d’Ambert

 / 2,50 

Tomates séchées
—

Gros champignon de Portobello 
—

Oignons confits
—

Oignons frits

 / 1,50 

Fernandines (frites maison) / 3,50
au paprika ail ou aux herbes de Provence

—
Falade toute saison / 3,50

Mesclun, tomates séchées et ciboulette
—

Gargandines / 5,50
Frites fraîches maison, poitrine de porc fumée,

sauce mimolette, ciboulette, oignons frits (+0,50)

 / +1,-  

POITRINE DE
 PORC FUMÉE

 + 1,5 

HERBE FRAÎCHE



N O S  H A M B U R G É S
P R É C I S E Z V OT R E  C U I S S O N

Boeuf, raclette de montagne au lait cru, 
saucisson Lyonnais, ciboulette, sauce Docteur Canut 
(sauce fromagère relevée à la moutarde à l’ancienne) 

BERNIE

Bœuf, tomme de montagne au lait cru,
tomates séchées, persil, sauce artisanale

Tata Fernande (sauce cocktail BF)

Filet de poulet mariné (poulet fermier label rouge),
tomme de montagne au lait cru, oignons confits, persil,

sauce Mémère (sauce artisanale façon gribiche)

BIG FERNAND
Bœuf, raclette de montagne au lait cru,

poitrine de porc fumée, oignons confits, ciboulette,
sauce artisanale BB Fernand (sauce barbecue BF)

BARTHOLOMÉ

LE PAULETTE

LUCIEN
Gros champignon Portobello, tomme de montagne 

au lait cru, tomates séchées, oignons confits, ciboulette,
sauce artisanale Tata Fernande (sauce cocktail BF)

VICTOR
Veau, fourme d’Ambert (bleu crémeux), oignons confits,

coriandre, sauce artisanale Tonton Fernand 
(mayonnaise délicatement sucrée)

 

     
     

     

Vignerons Laudun Chusclan
AOC Côte du Rhône / Au verre 12,5cl
Buisson des Grives - Rouge - 12,5%

AOC Côte de RhÔne / Bouteille 75cl
Enfant Terrible - Rouge - 13%
Enfant Terrible - Rosé - 13% 

5,-

13,50
12,50

•    N O S  D E S S E R T S    •
5,-Cheesecake

Panna cotta
 
Mousse au chocolat

Cookie 

Dessert du jour

5,-
5,-

5,-
5,-

S U P P L É M E N T S  + 1 , 5 0

•   N O S  B R E U VA G E S   •
Limonade 33cl
Citron, Pomme/Réglisse ou Grenadine/Menthe poivrée

Thé glacé 33cl
Pêche ou Fruits rouges

Vittel, Perrier 50cl
Coca-cola, Coca-cola zéro, Coca-cola cherry,
Canada Dry, Liptonic 33cl

Jus de fruits Patrick Font 25cl

Cacolac 20cl

3,-

3,-

3,-

3,-

3,-
4,-

++5 

une

SUPER FAIM?
Demandez l’Effet Big.

DOUBLE VIANDE,

DOUBLE FROMAGE

• •

LE BIG TOASTÉ

+Accompagnement 
+ Boisson

FORMULE / 12,- 

B I G  TO A S T É  S E U L 6,-

+5,-E N  P LU S  D ’ U N E  F O R M U L E
( LIT TLE  ou BIG  )

Big Toasté
Raclette de Montagne

Oignons confits

Big Toasté
Tomme de Montagne
Poitrine de porc fumée

N O S  F O R M U L E S
L A  B I G  F O R M U L E

L A  L I T T L E  F O R M U L E
Hamburgé de votre choix
Fernandines (frites maison)
ou Gargandines (+2€ ) ou Falade
Boisson sans alcool

Hamburgé de votre choix
Fernandines (frites maison) 
ou Gargandines (+2€ ) ou Falade
Boisson sans alcool
Dessert 

BOEUF
de race d’origine

française

VEAU
d’origine
française

POULET
FERMIER
Label Rouge

d’origine française

SMA S H  F E R N AND
la formule

Le Smash Fernand
(petit pain, boeuf smashé, raclette de montagne au lait cru,

sauce artisanale Tata Fernande, ciboulette)
Accompagnement

Fernandines / Falade  / Gargandines (+2€ )
Boisson sans alcool

Dessert (à partir de +3€ ) / un Big Toasté (+5€ )

J’ajoute...
 de la poitrine fumée, 

du fromage, des légumes...
(voir au dos) 

L E  M E N U  E N FA N T
Hamburgé bœuf smashé avec ketchup ou mayonnaise, 
tomme de montagne au lait cru,
Fernandines (frites maison)
Boisson

JUSQU’À
10  ANS

JE PIMPE
MON SMASH

• 11€ •

VG

VG

SA
NS

 AL
CO

OL
CA

VE

• • POITRINE
DE PORC

FUMÉE
OIGNONS

FRITS
SAUCISSON
LYONNAIS

   
                    

                                                                   

11,-

• SOLO 13,50
• LITTLE FORMULE 17,-

• BIG FORMULE 20,- 
• SOLO 13,50
• LITTLE FORMULE 17,-

• BIG FORMULE 20,- 

• SOLO 13,50
• LITTLE FORMULE 16,50

• BIG FORMULE 19,50
• SOLO 13,-
• LITTLE FORMULE 16,-

• BIG FORMULE 19,- 

• SOLO 13,50
• LITTLE FORMULE 17,-

• BIG FORMULE 20,- 
• SOLO 14,50
• LITTLE FORMULE 17,50

• BIG FORMULE 20,50

Bière de la brasserie du Mont Blanc
Bouteille 33cl 6,-

BI
ÈR

ES

La blonde - 5,8%, La blanche - 4,7% 
La rousse -  6,5%, La bleue - 5,8%
La verte - 5,9%, La cristal IPA - 4,7%

25cl / 50cl

Grenache Rouge 
IGP Méditerranée Rosé

IGP Vaucluse Principauté d'Orange - 13,5% 
IGP Méditerranée Rosé

4,50 / 7,-
Pression

+2€ en formule / +4€ en formule

Oé vins Bio, Zéro Pesticides, Bouteilles Consignables
Verre 12,5cl

- 12,5% 5,-
- 12,5% 5,-

Bouteille 75cl
19,80

- 12,5% 18,80


