
•   N O S  B R E U VA G E S   •
S A N S  A L C O O L
Limonade 33 cl
Citron ou Pomme ou Grenade
Thé glacé 33 cl
Pêche ou Fruits rouges
Vittel, Perrier 50 cl
Et pleins d’autres à découvrir en restaurant !
Jus Tropicana 25cl
Orange ou Pomme

A L C O O L I S É  (selon arrivage et restaurant)

Bière LBF blanche (4,5%) 33 cl
Bière LBF blonde (4%) 33 cl
Bière LBF IPA (6%) 33 cl
Vin blanc (12,5%)
Vin rosé (13%)
Vin rouge (13%)

3,-

3,-

3,-

3,-

5,-
5,-
5,-
5,- / 18,-
5,- / 18,-
5,- / 22 ,-

LE  B I G  T O A STÉ

+Accompagnement 
+ Boisson

F O R M U L E  / 11,-

B I G  T O A S T É  S E U L 6,-

+4,-E N  P L U S  D ’ U N E  F O R M U L E
( L I T T L E  ou B I G  )

vg
Big Toasté

Raclette de Montagne
Poitrine de porc fumée

Big Toasté
Tomme de montagne

Oignons confits

N O S  D E S S E R T S

Voir la carte en restaurant,
en fonction des saisons

et des arrivages.

N O S  H A M B U R G É S
P R I X  E N  F O R M U L E  :  L I T T L E  / B I G

S U P E R  F A I M  ?

DOUBLE  VIANDE, 

et DOUBLE  FROMAGE 

U N E  

+ 4 , -

DEMANDEZ L’EFFET BIG

12,-L E  M E N U  E N FA N T
Hamburgé bœuf avec ketchup ou mayonnaise, 
tomme de Montagne au lait cru,
Fernandines (frites maison)
Boisson

+1,50

POITRINE
DE PORC

FUMÉE
E N

S U P P L É M E N T  

N O S  F O R M U L E S
L A  B I G  F O R M U L E

L A  L I T T L E  F O R M U L E
Hamburgé de votre choix
Fernandines (frites maison)
ou Gargandines (+2€) ou Falade
Boisson sans alcool

Hamburgé de votre choix
Fernandines (frites maison) 
ou Gargandines (+2€) ou Falade
Boisson sans alcool
Dessert 

POULET 
FERMIER
Label Rouge

VEAU
d'origine 
française

BOEUF
de race d'origine

française

Bœuf, tomme de Montagne au lait cru,
tomates séchées, persil, sauce artisanale

Tata Fernande (sauce cocktail BF)

BIG FERNAND

LITTLE 17,-  /  BIG 20,- 

/ 14,-

Bœuf, raclette de Montagne au lait cru,
poitrine de porc fumée, oignons confits et ciboulette,

sauce artisanale BB Fernand (sauce barbecue BF)

BARTHOLOMÉ

LITTLE 17,50  /  BIG 20,50

/ 14,50

VICTOR

LITTLE 17,50  /  BIG 20,50

Veau, fourme d’Ambert (bleu crémeux), oignons confits 
et coriandre, sauce artisanale Tonton Fernand 

(mayonnaise délicatement sucrée)

/ 14,50

LUCIEN

LITTLE 16,-  /  BIG 19,-

Gros champignon Portobello, tomme de Montagne 
au lait cru, tomates séchées, oignons confits et ciboulette,

sauce artisanale Tata Fernande (sauce cocktail BF)

/ 13,-

vg

Filet de poulet mariné (poulet fermier label rouge),
Tomme de montagne au lait cru, oignons confits, persil,

sauce Mémère (sauce artisanale façon gribiche) 

LE PAULETTE

LITTLE 16,50  /  BIG 19,50 

/ 13,50



 / 0,50 

Tonton 
(mayonnaise délicatement sucrée)

—
Tata 

(sauce cocktail Big Fernand)
—

BB Fernand 
(sauce barbecue Big Fernand)

—
Mémère

(sauce façon gribiche)

 / offert

Fraîches

Persil plat
—

Ciboulette
—

Coriandre

Bœuf
—

Veau
—

Poulet mariné

 / 9,50 

 / 4,50 ou  Buns tout nus

Raclette de Montagne au lait cru
—

Tomme de Montagne au lait cru
—

Fourme d’Ambert

 / 2,50 

Tomates séchées
—

Gros champignon de paname
—

Oignons confits
—

Oignons frits

 / 1,50 

 / 0,50 

*

Fernandines (frites maison) / 4,-
au paprika ail ou aux herbes de Provence

—
Falade toute saison / 4,-

Mesclun, tomates séchées et ciboulette
—

Gargandines / 6,-
Frites maison, poitrine de porc fumée 

et sauce au fromage

C O M P O S E Z
V O T R E  H A M B U R G É

(hors formules)

*

*

BOEUF 
de race d'origine française 

VEAU
d'origine française 

POULET FERMIER
Label Rouge 


